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XXV Congreso Internacional
Inocuidad de Alimentos

I Encuentro Nacional en Innovacion y Tecnologia Aplicada a la

\ Inocuidad de los Alimentos 7, 8 y 9de agOStO del 2025

Agosto 7 aEs

Taller 1. Buenas Prdcticas de Higiene: Errores frecuentes y sus soluciones
Instructores: Dra. Julia Aurora Pérez Montafno y M. C. Jorge Adridn Munhiz Flores- Universidad
de Guadalajara

Taller 2. Innovacion en el calculo de vida de anaquel: Modelos matemaéticos y
aplicaciones de IA

Instructor: Dr. Luis Alberto Anguiano Sevilla- Universidad de Guadalajara

Taller 3. Identificacion de microorganismos mediante el andlisis de secuencias de

marcadores moleculares
Instructores: Dr. Edgar Balcdzar Lopez, Dr. José Hermenegildo Cetz Chel y Dr. Maikel Gilberto
Ferndndez L6pez-Universidad de Guadalajara

i Agosto 8

Inauguracion del evento

9:00 h-10:00 h

Autoridades del Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias

Conferencia: Modelo de evaluacion cuantitativa del riesgo enfermar de salmonelosis
por el consumo de pollo integrando las préacticas de manipulacion en el hogar 10:00 h - 11:00 h

Dra. Angélica Godinez Oviedo-Universidad Autbnoma de Querétaro-MEXICO

Conferencia: Tecnologias alternativas para el control de hongos
micotoxigénicos en frutas

Dra. Montserrat Calderén Santoyo-Tecnholégico Nacional de México/Instituto Tecnolégico de Tepic-MEXICO

Conferencia: Tres décadas de inocuidad alimentaria: Avances y retos

Dr. Francisco Diez Gonzalez-University of Georgia-USA

Conferencia: Aprendizajes en 45 afos de investigacion y ensefianza de 2
; ; ; ; 13:00 h-14:00 h

la inocuidad alimentaria J

Dr. Alejandro Castillo-Texas A&M University-USA 2

11:00 h-12:00 h

1200 h-13:00 h

Presentacion de trabajos libres
Moderadores: M.C. Olga Deli Vazquez Paulino, M.C. Laura Ofelia Orozco, Dr. Carlos Arnulfo 14:00h-16:00 h

Velazquez Carriles

14:00h-16:00h

£ 22 UNIVERSIDAD DE
4@; GUADALAJARA

9:00h-10:00 h

Agosto 9 Iy

Conferencia: Presente y futuro del control microbiano: Estrategias
con nanosistemas y tecnologias sostenibles

Dr. Jorge Manuel Silva Jara-Universidad de Guadalajara-MEXICO

Conferencia: Metabolomica en alimentos: Nuevas perspectivas
para lainnovacion tecnolégica

Dra. Ménica Patricia Cala Molina-Universidad de los Andes-COLOMBIA

Conferencia: Aportes de la quimica a la soberania e inocuidad de
alimentos de Bolivia

Dr. José Mauricio PeAarrieta Loria-Universidad Mayor de San Andrés-BOLIVIA

Conferencia: Enfoque de riesgos en los sistemas de gestion de inocuidad
alimentaria

Mtro. Carlos Alberto Herndndez Reyes-Global Standards-MEXICO

Conferencia: Contaminacion microbiana del aguacate fresco: Implicaciones
para la inocuidad alimentaria y alternativas para el control

Dr. Ramén Garcia Frutos-Colegio de Posgraduados Campus Montecillo-MEXICO

Presentacion de carteles y clausura del evento
Autoridades del CUCEI y comité organizador
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